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ENTREES -Vorspeisen -Starters - Bij32

(00K} | Sashimi Ssumon

SCRTTITH LTS

PG fr. 1800

NN Tartare de Saumon

LAALIIS~ | STy

— e ir. 1340

LLLLAE lartare Tevoor aux [tsume

T L T R fr. 1500

[ O Salnde buy crshe

Arahien Sl

WA TR 13,00

JEAERT

.'II:'.l' HELL AEET o olu mm Tl
ipanrsclye Jof-Foap-Aloen

& B R sE L r. 1300

L0 sushy frit de style Epona
Aypenischem Shl pofeene Suss
rapwnese-siyke fiwed susly

HErma fr. 13.00
100007 YAKITORI { hrochettes de pooket )

?‘ I.‘I--I. :l‘ '."-.-i'.’..‘I:'.l.".'.'-.-i.'.".' -_.'1-'| |'-|...\'r

iﬂ’if fr. 1500

[ Tempura de Bpumes
lempura Gennise
lempura vegetahles
LorEE el fr. 1500

[ HN Tempura de crevenes
Tempura Garmedan
lempuera Shrimp
TR L . 1500

Prix en Francs suissas - T V. A, B% el Semvice inclus
All prices i Swiss francs - Tanes 8% and Serviee meloded




Entrées Asiatiques - Dim Sum
FH— b (42%4) DIM SUM (@Pieces) IT.8

il

ML 01 ] fr. B0
Raviolis vapear aux crevenes
E:!I-".I'Iﬂi"ﬂﬁ -E'.rn'nl.l.'

ST Sereiadi

' R LY
Sésame crevettes pities
Sexen Cramefen Tase

MO 00T fr. 8.00

Foulsaux de prnlemps aux Bgumes

Fi 'i:--'.-'."].-_'-'-"-"' wWher mir Cntmlive

Voountndin S rols ip

NOL 00012 fr. 800
Dhim Sem pore Ap
Llim Sum Schwem 4p

MO, 100013 {r, 8.00
[him Sum boenf  4p
Thm Sm Rinofifleisch 40

I'|I||| LY LI aF AU ST TN

WO, 00K S fr. B.00
Raviolt de style wponais Sp
(FEDratemne (Do S= il

Sabhgad fERooiEes Faemol
MO T fr. =400

Samouisss de boeuf 5P
Comey Rindflessch 5

WO, L0006 fr. 8.0
L peotit pan Takci ¢md A fa vapeld

k=

e yectifmipsie gl Srovohon

NOL 00019 fr. 84K

Fricd wontem Sp

2 "
sxninl
Fod vigyrion 3p

Prix &n Francs suissas - T VA 8% af Serice inclus
All prices i Swiss frencs - Tioes 8% and Secnce mcluded



W& D3FHE (2854,) NIGIRI-SUSHI(2 Pigces) fr.6

20000 Saumon
-f.d.l':"ﬁi-—."q.l.."rllrm

20008 Calamar,

Lachsener Safmon 1 L Firpif b Sk

.

’
b
ﬂﬂ*’
20005 Crevene cude 2006 Them

0T Saumon au fromage 2008 charr de crihe
wwhachee Crarnefen Thunfisch- Tuna

Nudmows heee T i Lok

=
2008 Nigin Sushi 2010 Nigin Sush MO Nigin Sushi 2012 Nagriri Sushy
Cimeletee anguille Rose Suumon potlpe
£ Sy {af Rosa Lacin Arile

2013 Rouleanx 20004  Roulesx

: N5 Rookeaux X016 Roulesux
Sel it Saumon Tempurade creveties Sushide saumon Saumon mangue
A Rowstedd Safmoe Tormman (larmelen Lot Sshy Lachs mange
ﬁ ""
A0IE  Roulesn 20019 Rouleans X0 Rouleaux
Saumon Califormie Rat de bosaf Salade + Avoca
Lachs Colifrms Rovst Aoes

Salacke of ey
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Temaki #%5)F%

0] Crevette d'eau douce 110 J2 1P
Sdfwasser Gamelan, Sweel shrimps fr. A.00

(03 Saumon 0. [P
Lachs, Saiman fr. 6K}

| DO Trio de temak: | thon, saumon, cabiformia
T fesrihs’ Thirmifacl, Dachs, califomii

Three e ol duarse, s, calirorma fr. 15.00

Assortiments de sushi TEE&®

| 1715 Poruon de sushi (Rpigces) | G
Fortion Suxhi® Srick) Portron of wuahi (8 o) fr. 21.00

PI000e-  NENL SASHTM]
Assortiment de sashami -~ Sormmenr vor Sl
Riz & poiklos. Rosr ol mdbes - R amd ok les
plisd sonipe " Miso-Nopre - sy f0e
Dessert~ Nachapeise - Desert fr. 39,00

| 10007 NEM SUSHI
l"-]EL'IEﬁ "-'i.1"|.il.'iﬁ:l'E'T|'.l'_ Sepea? bompneed - Vinegantd e uond
Assortiment de sushi - Sornpven vow i - asermgnr gF cohy
Miso soupe -~ Miso-Supre < s sopn
Dessert” Nachapeise  Deser fr. 39,00

s TAEARABINE (12 Portlon de sushi )
Alguies venaagrettl - Seees Vamgrete - Vlnegarnyd weanesd
fusortiment de sushi, makd sushi & sasrimi

T 1 el 12 P R i L, B

Miso souipe -“Miso-Suppe - “rniso soup
Diessert.” Nachspeise ~Deperi fr. 59,00

110008  MEMU TAKARABINE (Z2personnes) JF 4
Algacs vinaigreiie, - Seinved Vinglgeen -V iasierd sesiverd
Assortment de sushy, mado sushy & sashom

ettt T | | 1 k U £

Muso spape, -~ MWiso-Nappe <" muo soap
Dicssert . Mlachspelis .- Doasen fr. =G0

Prix @n Francs sumssas - 1.V A B% &l Service inclus
All prices in Swiss (rancs - Tanes 8% and Service mcluded



Shabu Shabu (fondue japonaise)
Shabu Shabu (Feuertopf) Shabu Shabu (hot pot)

."'I_F

MENU Shab

Algtes vinaigretteAcames

u-shabu &5
(B PRI F | | F S P e A .'..'-'.'.'.'-
Assortiment de ISpumes

Stk Shaby Fondoes Japonatses
Shabu Stabu Fondues  Epacée du Sichuan 3 J
4 § R 2R DR R
frumis de mer o~ Mesrfiichten .~ Seafond
oo o Bimdiheisch, <~ Bocl
Porc ./ Sehywet.~ pork
At~ Lomm.~ lamb.~
Peulet " Hilhncher .~ chocken
Fruits de mer et vinnde,” Mecresfriichion ond Flesch, seatons anc meal
& § & 8 ® & @
Nomlles. N
Ijh.ll- -"; F‘:‘I."i by .Ell\.:l\:

Dessern Nachspelse  Deserd

fr. 29.00

viende & fruits &= mer o Meerealrlichien & Fleiseh " wealbod & 1 I | .00

Won-o ou Assoriimieni de 1Epumies ir. 0.00



" - — —-—l |'II i 1
o i | Y ey f p— . . e o i}
lesramen (77— X/, ramen)
Les 1A mon (7 — % 27 sont un mets mponais constitué de pites dans un bouillon 4 base de poisson ou
de viande &1 souvenl assasonns ammoe 3 la . imporid de Chine nu debi du

Ramen de Pore Yakitonde Ramen 4¢ fruits de rruf Riamen de boeul au nuqu.nm"'}
Famen Schwein - Kanen Herrk Harmen md Mearfidohisn - S Ramen mmt Rmdfleisch - Beal

Na, 16000 1 | 6,000 No, 160002 i g 16.00) N A0 . 1600

b LD -

2 = . -
Ramen de porc au mw:f'} Ramen de Polet Yakitonde Ramen woetons de creveltes
Nudeln mat schweint - Pork Kiwes fahn  Rumes Chiclen Woniong

N, | B0004 fr. 1600 N, TH0NS T, | 6,00 No. [E0006 fr. 1600

-

Ravich de style gponais 12p Ramen de Légumier Ramen de LungWah &
Rawod) ShT fapsnmcien Famen Gemasateiar Namen LLngWah:  Kemen |

Mo LAY ir 164K No. 16000E T 6.0 Mo, 160009 ir. 16k

Frix an Francs suisses - TV A, B3% &1 Serviea inclus
Al pRces 18 AwWass francs - L axes % and Service ineluoeg
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Business Lunch &

Plats du Jour./ Mittagsmentl ~ Lunch menu

MENL PORC. - Schwein - Pork 5180 28

Tempura de crevettes - {rometen- Femypumrn - Jompar sheimgs

Pore grillé sivle japonais - G&gﬂl‘ﬂm Scthwainellsisch japamisohe Ar
LEpumes de saison.~ (e obr Sorey - Nedoma) iggefihles

Rix o misey soupe » Keiv e Mso-Sopne " B s mavso sopp
Desasert - Nachspeme Deserf ir. 520K}

MESL Poulst < Hahnchen Chicken { &t

TEI'I"I-FI..IIH e crevelttas . Cornelen- Tewypura - Tempuirn e

Poulet grillkd siyle aponais Eﬂy.rnﬂ'rm Huh japrarnesche Arf

| Apumes de smison < el der Suvon - Sarsons vegesihkes

Riz ¢t misg ROLDE A Ny 'i" e prnet o Wi and mrsn s
Dessert - Nashsparme ﬂ-usf:.l? fr. 32,00

MENLT BDELF - Rindfetsch -'Besl SEGSHIE R
TﬂTI'l;I]'I.II'E de crevettes  oselen Fempurs 1 IR LRI

Bocuf crovstillant piquante - Spicy knuspng Rindiisisch

LEpumss de sabson -~ (el oby Saray . Sousomal beontaiis

i

Riz ot miso soupe, " Rery wned Mo Sigye -~ Row angd mysn aopge

Desserl  Nechspeise Deser ir 5500

MENL CANARDS “Enle - Duck S

Tempura de crevettes . Cormelen- Tempara. Tomprirs sheimps
IEH'}-'H'H].-'C!EJ Hiydlo-Ere  Hynio-Syle duck

| &gumes de seisor .~ {Rysiise dor Swson. - Searsonal reoctalks

Kiz et miso soupe ~ Reis und Miso-Suppe.~"Rice and miso soup

Dessert - Nachspese Deserd fr. 3000

MENL Angulle -~ Aal - Eel o S5 E

Tﬂmpurﬂ de crevetles - oormelen Farr';-.m'.r Tewnpurs vhrumprs

Anguille saute style pponais - Gebralenes Aal japamsche Art

[ 2y de spism " Chemiiiae oy Sarsns -~ Seaennal vwepchefils

Riz o1 miso soope.”” Ress tood Mise-Sunoe - Rece sy ma s
Dessert - Nochspewse. Degert fr. 32.00

Frnix an Francs sursses - T.VA 8% o Servics inclus
A 11 prices n Swiss francs - Taxes 8% and Service included




Menu Canard Pékiois

Mend Ente Pekingese/ Pekingese Duck menu

Potage nu fMlet de canard avec vermicelies chinotse
Soup Entenbrust mit chinesischen Nudeln/Shredded duck filet with transparent noodles soup
. {0 Fral )

LR L]

Rouleaux de printcmps sux legumes
Frihlingssollen mit Gemiise Vegeiable Spring rolls
TFREGN
Ou
Salade pux crobe'Krabben salat/Crabe salad
ML
Ll L]

La Conard PékinisEnte Pekingesd/ Pekingeése Duck
Rhag ]

L L]

Canards croustiliant pu basilic
kKnusprige Ente mit Basilikwm /(Crispy duck with basil
e
DuckDessert -~ Nachspeise - Desert
&H o

Fr.98.- /2 personnes



0000 |

MHILL

L0gat

AN

S00E

LN

AT

LY

&L0

Poulet—Canard
Hidhnchen-Ente Chicken-duck #-58

Poulel algre-doux saulé & Mananas frals
Hihmehen sdss-sausr mi Ananas
Swoed pnel tour checken ith frrsh prreaco

T R fr.

Poulet croustillant piguante
Hahnchen Spicy knuspigs ’!
Cilvicdien asith b LT B S T LI T Lo

S Ir.

Poulet au citran
HEhnahan in Zimnen

TR W TRRTR R TRT e

g fr.

Foule! su basiic. une spéciaiitg de sChiu Chaws (ralevas)
Hiles i Baiclifm, alie Sopmmlip o Uik { ew " ranl

|| e ir.
Poulet su Japonais curry sauce

Huhn in Japonais Curry savoe

Chutsksrn @l Japaimese cery aaice

BRI o iad gid Ir.
Poulet Kong po ( piquante’  JF

Hiwkrer Kirmg per

HERET fr:
Sauté Poule! sux gingambre ot poiresux

Hurrgabratenes Huhn mit Ingwer und Lawch
Savigad Chioeern with FUIPET AT HrSN

5T W fr

Canard «Style Kyolos
Kpdio-Ente

Hyoin-atye ik

L] fr.

Canyds croustiflant et crfpes
Kerprige Ente und Prannkuchen
i -l 1 Ve

B 52 ' i,

Cararly oe————— b
Knusprige Ente s Rusilokurm

T o] | [T W 1 1
1] s fr. N

13.00

2800

2800

£8.00

2300

28,00

3300

3300




Porc-Beeuf -Agneau
Schwein-Rind-Lamm Pork-Beef-Lamb

A0 Pore algre-doux sauté & Fananas frais
Sdzs-mpures mi Ananas vom Sohwain

bt sl STHIF pRanE wbh Bl [actag e vy ot =]

e ir. 2400
NN Porc motl @ Tha Shao Roy »

Schwainabratan "Cha Shoo Rou®

sprecue Fofk. Canfongie s (ol

. paicr R T fr. 29.00

b L Porg au baslilic fraks (relews)
Schwanefimisch mil fischem Baafikum (Erkifning)

i frine i frndcy ) il frenh harsld

I !Ef!*.lﬁ fr. 29.00

S0 Pore croustillant  piguante F
'1.-*A. : .li'"..r-,.rr.' e Sofrisetiehrden

Eﬂﬂﬂ JEJH- fr. 20,00

L5 B Bioead au basilic frms (relevdd
RindMTeusch mif inschem Basfikum [Erkidrung
sl st Ll Sy ININN PR SN Dyl

I W=t fr. 3100

108 Saute Bosul aux gingembre et poirealx
Hurrgabrafenes Rirfieisch md ingwer und Lawch
Smpread Dol el genspr A0 oel

e R fr. 33.00
S0 Bocuf croustillant piguants Jf

Spicy knusprg Ringfaisch

Snicy erspy hee!

ThR - DS tr. 31.00
ST Boeul santé & Ly sauce saté (eur wne plagoe ¢ h.d..t".xma.f

Gaararenos Rrateacr 0 Sy Sauce (suf eney faitan Pade)

|.'I.'|.||I Fol BN ST BALADE sErped i s hod s pller gulafe
!lﬁr o s fr. 33.00

Ay Sauté d'agneau sux gingambre ¢ poireaux
Kirrrgadratenes Lamm ol Ingwer whd Lacich

Sazhdad ity wel geper mred e

TR B fr. 36,00

o010 Brochefte Gyuniku d'agneau Bp
Spiall Gyumiky Kurzgebratenss Lamm Gp
Skawer GTvuniky faernb 5.‘.

e op fr. 3500




Poisson -Crevettes
Fisch-Garnelen Fish-shrimps

LT Crevettes i atgre-doux avee Mango a Vananas frais
Garnalan mit Sweet and Sour Mango mi frischar Ananas
Bweal & sour prawne with Manoo &fresh pinespple
Pl - 3 fr. 2900

LELE Creveties aigre-doux sauté a l'ananas frais
Sdss-sauras mt Ananas wormn Garmalen
Swesl gand sour praewns  with fresh pinesnnie

FETRME fr, 2900

ol Brochette Gyuniku Cravettes Bp
Spuall Gyumikys Kurrgebralenas Garelsn Bp

SEeEr L titne  Cresattos 6o

e op fr. 2000

RN Crevittes au noix de cajpou
Clarneden mul Cishew-MNissen
Shrime with combew' [l

HREH fr. 200

HXHE Teppan-Yaki Crevertes
Teppan-Yaki Garnelen
Tappan-Yak Skesar

L St e o fr. .00

TN Crevenes au basilic
Garnalen mit Basiiskum
annmp with basd

IiMeiEe fr. 29.00

AN Peisson cuit 4 |a vapeur style thallandais
Dampigeganer Fisoh thailandische Ar
Steamed lish Tha atyle

FAER fr. 29.00

S0 Teppan-Yak Saumon
Teppan-Yaki Lache
Teppan-Yak| Satman

L Jas T fr.. 3200

KX Brochettes de potsson
Firsch-5p1ete
ALY R .

R T Py . 3200

L 11T Teppan-Yaka Saumon
Teppan-Yaki Lache
Teppan-v¥an Salmaon

S Hae e 4




Légumes-Garnitures
Gemiise-Beilagen Vegetables-Side dishes

T Sauté de divers légumes  “Chop-Soey”
Sautiens Gemise "Chop Suvey-"
STeEried] e .ﬂtrr'r.q.‘_-.l'rl'-. I ‘=...,!'|-':|_-'_.'
o L fr. X200

T "Ma Po”  tofn - same aver une ssuce relevie ¥
“Ma Po~ Tolu - Rthren bralen, méd siner pikanten Sawce
A Ba® Tolly = gaobesd sl g sty Wl Eucs

R 2K . JE.00

B8 A Tofu braref aux, champignon paitumé
Gaschmorte Tofu duflsnden Filz
L= e Pl braesed wfh Chormese s

RSN fr. 25400

Ei] Tofu sausé 4 I'al et m sl de pument
Tolu gebraten mif Knoblauch, Salz und Pleffer
=rmad Tald marrmbes moo cHW Feromnd ol saumed st ger;

F LR S fr. 23.00

NS Tolu 4 Ia vapeur 3 la sauce de sop
Tofy Dampf Sajasauce
Sreamd Tofie with soya sauce
RRUm fr. 2300

W Tofu aigre-doux & Fananas
Tofu slss-sapmr mil Angngs
Swepd 2t g0y Tofy with pinedapnk

LR fr. 25.00

o Lépumes Chinols (selon mmvage)
Chinasisches Gemilse (fo nach Verfigharoat]

FiEsn veEopiaflas folnisirs o0 gritead]

e 1 fr. 22008

TOOR Auhergme brmsée
Gm:muaimrrpm
D Fagt e

Al MR . fr. 25.00

e Laitues sastfes g champignon parfume
Fuﬂ:ahr Fii mnhrhjurn F'.HT

P ' . fr. 73100

0 Kgumes “Chop-Suey™ H-wmfj
Cremmilie "Chopy Siory-"Kong po
selehles chnip-aesy Aivg o

TERBY fi. 23,00




Riz et Nouilles

Reis und Nudeln Rice and noodles

| T

L

L4

LT L]

kL

NN

M

Moutlles au wiok avec poulet
Wok Niudein m'r Huhnarrl'!.-scn

l..-.'---: Wi - I mNEfT

Bk b

fvouitles su wok avec porc en Lioedre
Wok Mgein mi Sohweneieisch ST

—'| noooe wak forzed with shredded ook

pae i fr.
Noutlles au wok avec boeul

Wor Nudeln md Rmdﬁa.m;h

- .nl"- 10 O Fam{r 'l =3

;ruﬂ‘ It

Mouilles 4l wok avec croveties
Wok MNoudeln mid Gama

.-.' O WON fEaEa) M EYETTE

i'tliﬁ-t fr.

Nouilles ssuid aveg divers gumes of chumpignons parfumd
Gebratene Nudein mi Gamuse und Pitran gewdr2?

i il jroealh gia 111 el W UPETER A TR B FTNG Fripk ialy;

EEFELN ir.

o i woek avee Pore de siyle mpomiks
I-'I-hlr Lo ro -Enhwemaﬂm::ﬂ ﬁm.r.p.m:dw S

nEsp-afyle paae

LI; iy b Es A ir.

Ravich agncan de style jpponms S
Gabratens p.mnms Lamm Raviok 9p

S ey Ry Py ST BT Ny

AR U b

Ravioli Mgumes & chammanoes de style miponms {2p
Gunrl-rmu ;lpumrs— Gem: und Pﬂ:ﬂ Ram:ru 1'?::

!Ef-!ﬁl“ﬂ‘frf'”p fr.

Riz ssné 4 1o Cantonaise (en bol)
l-mnrnrm.s:'sm gﬂhmtamr Fi!iu: jin ger Schussel)

e (red AoH (.

!F iﬁfl i fr.

Riz parfumé A L vapeur (en bol)
Duftreis geddmpaft (in der. Schissal)

A Al Ir.

1800

18,00

1100

2100

21.00

K0 8

18.00

18.00

.00

300
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